Buffet klassisch KORMNER
auerr
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Adresse: Niegen

Datum:

Personenzahl:

Ort:

E-Mail:

Telefon/Mobil:

v" Wir freuen uns lhnen unser Angebot vorstellen zu diirfen:

Vegetarisch:

Kalte Speisen:
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Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

Antipasti Variation mit Thymian, Rosmarin und gehobeltem Parmesan
Rauchfischvariation mit Preiselbeer Sahne und Meerrettichsahne
Bunter gemischter Salat mit Balsamico Dressing

Taboulé Salat mit Petersilie und Minze

Farmersalat im Glas serviert

Brotauswahl

Krauterdip

Butter

Aioli

Warme Speisen:
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Lachsfilet unter einer Kartoffelkrauterkruste mit Tomaten Sugo
Quiche mit Gemuse der Saison Bergkase und Walnuss gefullt
Schweinefilet unter einer Krauterkruste mit Rosmarinjus
Hahnchenbrustfilet auf Kartoffel-Spinatgratin
Rosmarinrdstkartoffeln

Ofengemise

Dessert:

>
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Apple crumble mit Vanillesol3e
Mousse au Chocolat mit Himbeermark, Obst und karamellisierten Mandeln

Preis pro Person 48 Euro

Gerne sprechen wir Ihr individuelles Buffet ab

Familie Korner und Team winscht einen guten Appetit



